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Río Negro, 17 de noviembre de 2025 

Al Sr. Secretario General del Consejo Federal de Inversiones 

Lic. Ignacio Lamothe 

S/D 

De nuestra mayor consideración: 

Nos dirigimos a usted con el propósito de hacer la entrega formal del Libro de Recetas 
de la Matriz Productiva de Río Negro y del Informe Final correspondiente al 
expediente EX-2025-00015698- -CFI-GES#DC, elaborado por el Grupo de Expertos 
integrado por José Luis Giambirtone, Oscar Horacio Lara, Laura Cecilia Litvin, Yamile 
Denise Masmut y Carlos Alberto Snaimon. 

El presente trabajo es el resultado de un proceso de investigación, documentación, 
producción de contenido y edición que tuvo como objetivo visibilizar, poner en valor y 
articular el entramado agroproductivo, gastronómico y cultural de la provincia de Río 
Negro. 

Tras varias reuniones de equipo se diseñó un plan de trabajo que nos permitió hacer 
un recorrido por las distintas zonas de la provincia —Atlántica, Región Sur, Valles y 
Andina—, relevando información y documentando los productos emblemáticos, las 
experiencias de quienes los cultivan, pescan, recolectan o elaboran, y los paisajes 
que los sustentan con la creatividad y el aporte de los cocineros de toda la provincia.  

Este libro -con casi 400 páginas- es una herramienta estratégica para fortalecer la 
marca Río Negro y para impulsar el turismo enogastronómico, promover el valor 
agregado de las producciones locales y aportar a la consolidación de una identidad 
provincial que, desde sus paisajes y su gente, encuentra en la cocina una de sus 
expresiones con mayor historia y a la vez, más innovadoras. 

Creemos firmemente que esta obra contribuye al desarrollo de políticas de promoción 
y al fortalecimiento de la imagen productiva de Río Negro en el plano nacional e 
internacional, alineándose con los objetivos del Consejo Federal de Inversiones de 
promover el desarrollo equilibrado y sostenible de las provincias argentinas. 

Sin otro particular, y agradeciendo profundamente el acompañamiento institucional 
del CFI durante todo el proceso, saludamos a usted con nuestra mayor consideración. 

Atentamente, 

Grupo de Expertos del Proyecto 

Libro de Recetas de la Matriz Productiva de Río Negro 
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INTRODUCCIÓN GENERAL 

El Libro de Recetas de la Matriz Productiva de Río Negro surgió con el objetivo de 
contar, mostrar y celebrar lo que la provincia es y produce: materias primas, productos 
con valor agregado, emprendimientos con potencial para abastecer mercados locales 
y exportaciones y más. También, para resaltar la riqueza natural, los paisajes de cada 
geografía y la fortaleza de las personas que lo habitan. No se trata solo de un recetario 
o de un libro de fotos, sino de un relato vivo que permite reconocer desde la historia 
hasta la actualidad, cómo se fue construyendo una forma propia de ser, de trabajar y 
vincularse con el clima, la geografía y las inclemencias del tiempo. 

Desde el comienzo, el proyecto tuvo como objetivo poner en valor una verdad 
profunda: la fuerza de Río Negro está en la combinación entre la naturaleza —sus 
ríos, valles, estepa, mar cordillera, sus estaciones marcadas y el agua que hace 
posible el riego— y el ingenio y la tenacidad humana para transformar ese entorno en 
un sistema productivo complejo, que lleva décadas de aprendizaje y adaptación. 

Esa trama —hecha de canales de riego, huertas familiares, cooperativas, empresas 
empacadoras, pesqueras, bodegas, chacras y emprendimientos agroindustriales— 
sostiene una diversidad que no solo se ve en lo que se cultiva o produce, sino también 
en cómo todo ese patrimonio simbólico se disfruta a través de la cocina. 

El libro aparece entonces como respuesta a una doble necesidad: consolidar una 
imagen clara y auténtica de la provincia que traspase sus fronteras, y fortalecer la 
conexión emocional con los saberes de su gente. Invita a los rionegrinos a revisitar 
su propia identidad y a reconocerse en las manos que trabajan la tierra, en los sabores 
que se transmiten de generación en generación y en los modos de compartir la mesa. 

En este contexto, la gastronomía se afirma como una forma de expresión colectiva. 
Es el lenguaje donde confluyen los saberes ancestrales y las prácticas 
contemporáneas, donde dialogan las pequeñas producciones familiares y los grandes 
proyectos agroindustriales, donde se refleja el talento y la creatividad de cocineros y 
productores de todas las regiones. A través de la cocina, la provincia traduce su 
trayectoria en sabor y su territorio en experiencia. 

Las imágenes, las palabras y el diseño construyen una trama nutritiva para que cada 
ingrediente vaya más allá de la receta y se vincule con el paisaje, el clima, los oficios 
y la cultura. 

El resultado final es una obra coral. Nada de esto habría sido posible sin la 
participación activa de todos los actores. El libro es una declaración: la identidad 
gastronómica y productiva de Río Negro es un tejido hecho de colaboración, 
diversidad y pertenencia. 
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RESUMEN EJECUTIVO 

Este Informe Final sintetiza un proceso que abarcó varios meses de trabajo sostenido 
y articulado entre investigación y relevamiento, planificación y producción de viajes y 
jornadas fotográficas, redacción, edición y diseño editorial. Desde la primera etapa, 
en la que se definió la metodología y se seleccionaron más de veinte productos 
protagonistas del libro, el proyecto se desarrolló de acuerdo con los lineamientos 
planteados en el contrato con el CFI y con la Agencia de Desarrollo Económico de 
Río Negro como contraparte provincial. 

Los avances se dieron en múltiples dimensiones: 

En primer lugar, se consolidó un mapa de productos que representa la diversidad 
territorial de Río Negro, organizado en cuatro grandes regiones: Zona Atlántica, 
Región Sur, Valles (Alto Valle y Valle Medio) y Zona Andina. Los productos fueron 
seleccionados por su relevancia productiva, su peso identitario y gastronómico, y cada 
uno fue asociado a un productor y a un cocinero o cocinera de referencia. 

En segundo lugar, se trabajó intensamente en la convocatoria y coordinación con 
productores, cocineros, artistas textiles y ceramistas (que aportaron piezas únicas que 
enriquecieron la estética del libro y reforzaron la identidad local) para realizar las 
tomas fotográficas y audiovisuales.  

En tercer lugar, se diseñó un Plan de Trabajo que incluyó distintos viajes: la primera 
etapa tuvo como escenario la Zona Atlántica, donde se documentaron productos 
como la pesca, la carne bovina, la olivicultura y los frutos secos y las recetas creadas 
por cocineros locales. 

Luego se abarcó la Zona Andina, los Valles y la Región Sur, con recorridos que 
permitieron relevar prácticas en chacras, bodegas, campos, criaderos y plantas de 
elaboración y empaque. En esta etapa se documentaron temas como la acuicultura 
(trucha), riqueza de hongos silvestres, fruta fina, producción de trufa, lúpulo, carne 
porcina, vitivinicultura, frutas de pepita, carne ovina, frutas de carozo, hortalizas, miel, 
cebolla, coctelería. 

Así se completó el amplio repertorio de imágenes que integran el libro y que reflejan 
cuestiones como tradición, innovación y arraigo territorial. Estos registros fotográficos 
y audiovisuales son inéditos en la provincia y se convirtieron en el eje visual del 
trabajo. 

Finalmente, se definieron los criterios gráficos, narrativos y estéticos que guiaron la 
escritura de los textos y la edición general. Se diseñó una grilla editorial clara, se 
estableció una paleta cromática vinculada a los paisajes de la provincia y se 
seleccionaron tipografías legibles y jerarquizadas. Cada región quedó diferenciada 
por un color específico, reforzando la organización y la identidad del libro. 

El libro final tiene casi 400 páginas y es una obra editorial integral, lista para su 
publicación, que fortalece la marca Río Negro y constituye un aporte significativo para 
la proyección de la provincia en todos los ámbitos. 
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OBJETIVOS Y ALCANCE 

El proyecto plasmó un libro que no solo celebra la diversidad agroproductiva de Río 
Negro, sino que también se convierte en un material de referencia para valorizar, 
fortalecer su identidad y proyectar su potencial turístico y productivo, tal como se 
describe en los puntos anteriores. Para sistematizar los objetivos y alcances del Libro 
de recetas de la matriz productiva de Río Negro, destacamos: 

Objetivos 

● Visibilizar la riqueza de Río Negro: mostrar la diversidad de su geografía, clima 
y paisajes, y cómo estos factores dieron forma a una matriz agroproductiva 
única en el país. 

 
● Resaltar el trabajo de su gente: reconocer el esfuerzo, la resiliencia y la 

creatividad de las familias y productores que sostienen la economía de la 
provincia en condiciones muchas veces extremas. 
 

● Documentar la identidad productiva y cultural: destacar las características de 
cada región, su recorrido agroalimentario, su gastronomía y los procesos que 
consolidan su valor en el tiempo. 
 

● Promover la integración y el desarrollo sostenible: generar conciencia sobre la 
importancia del valor agregado, la transformación de los productos y la 
conexión entre productores, industria y consumidores. 
 

● Servir como herramienta de planificación y difusión: proporcionar información 
estratégica para fortalecer cadenas de valor, apoyar decisiones de inversión y 
potenciar el reconocimiento de los productos rionegrinos en todos los 
mercados. 
 

Alcances 

● Geográfico: cubre toda la provincia de Río Negro, desde la costa atlántica a la 
cordillera de los Andes, resaltando la diversidad de climas, accidentes 
geográficos, suelos y recursos. 
 

● Productivo: analiza la matriz agroproductiva completa. Fruticultura, horticultura, 
ganadería (bovina y ovina), pesca, acuicultura, cultivos de olivos y frutos secos, 
chocolatería, lúpulo, miel, cervezas artesanales y otros sectores emergentes, 
como la producción de trufa y bebidas con tradición, como el vino y la sidra, y 
las nuevas tendencias, como el gin, el vermut, el bitter y el whisky. 
 

● Histórico y cultural: recoge la tradición inmigrante y de las comunidades 
locales, la evolución de la producción y la construcción de identidad provincial. 
 

● Económico y estratégico: destaca el reto de seguir sumando valor agregado, 
las oportunidades de diversificación, la complementariedad de las actividades 
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agroalimentarias con turismo y energía, y los desafíos para la sostenibilidad y 
competitividad de la provincia. 

● Promoción y difusión: el libro está pensado tanto para actores del sector 
agroalimentario como para el público general interesado en la provincia, su 
desarrollo y su identidad productiva y gastronómica. 
 

● Educativo: los textos proponen una mirada histórica, cultural y registra la 
evolución de la provincia en sus primeros 70 años de vida institucional. 
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METODOLOGÍA DE TRABAJO 

El proyecto se construyó a partir de una metodología que combinó investigación, 
trabajo de campo, producción fotográfica y de video, escritura, edición y diseño 
editorial, con el fin de lograr un registro integral y coherente con los objetivos 
planteados. 

Al inicio, se llevó adelante un primer relevamiento de información que incluyó el 
análisis de documentos oficiales, fichas alimentarias y material previo de información 
pública, lo que permitió establecer las bases conceptuales del trabajo. 

Luego se avanzó con un relevamiento territorial que implicó la visita a productores, 
emprendedores y distintas locaciones de la provincia (chacras y campos, plantas de 
empaque, criaderos e iniciativas de diferentes escalas, desde cooperativas hasta 
proyectos privados). 

De manera paralela, se fueron escribiendo los textos que constituyen el corazón del 
libro, con relatos que hilvanan los hallazgos de la investigación, las experiencias en 
territorio y las voces de sus protagonistas. Aquí se convocó a Fabricio González, 
prestigioso periodista de Río Negro, para que colabore con su conocimiento en la 
producción de los textos del libro. 

También se diseñó y ejecutó un Plan de Rodaje en el que se coordinaron las tareas 
de fotógrafos y cocineros para la producción de fotos de las recetas, asegurando un 
registro fiel y atractivo de cada preparación. 

En esta instancia se sumó la participación de artistas locales (ceramistas y una 
diseñadora textil), quienes crearon piezas artesanales utilizadas en las fotografías, 
aportando un valor estético y simbólico diferencial. 

Finalmente, se trabajó en el diseño editorial, donde se definieron los lineamientos 
gráficos, la paleta cromática, las tipografías y la estructura del libro. Este proceso 
permitió dar unidad visual al proyecto y consolidar el libro como una propuesta 
editorial integrada, en la que investigación, producción y arte conviven de manera 
armónica. Aquí se invitó a colaborar a los diseñadores Vanesa Cordero y Darío 
Masmut. 

Como nota, vale aclarar que se gestionaron las autorizaciones de uso de imagen y 
voz pertinentes que se adjuntan junto con todo el material final del libro en disco duro 
al CFI. 
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DESARROLLO DEL PROYECTO 

En la primera fase se seleccionaron más de veinte productos representativos de las 
distintas regiones productivas de la provincia y se tomaron en cuenta distintos 
criterios: volumen de producción, representatividad territorial, valor agregado 
sostenible, diversidad de escalas y presencia de actores clave para la representación 
de la identidad de la provincia. 

A su vez, se definió que cada producto elegido sería asignado a un cocinero distinto 
-en un recorrido que abarcara a profesionales de toda la provincia-. Así, cada producto 
tuvo su cocinero y -más tarde- una receta específica. 

Luego, se trabajó en la organización de las jornadas de fotos y videos. En paralelo, 
se comenzó a relevar información y a bocetar el libro en diseño. 

Plan de Rodaje 

El plan de rodaje se diseñó con una lógica territorial y colaborativa y también en 
función de la disponibilidad de los cultivos y emprendimientos a visitar. Además, por 
una cuestión logística, se eligieron locaciones que funcionarán como puntos de 
encuentro entre distintos cocineros en una misma jornada (muchos desarrollan su 
actividad en poblados alejados de las grandes ciudades), favoreciendo la interacción 
y el intercambio de experiencias.  

En cada día de producción se reunió a varios cocineros, quienes debían presentarse 
con el material completo para fotografiar su plato: la materia prima asignada, partes 
de la receta ya adelantadas para registrar algunos pasos del proceso (no todos) y el 
plato final para cada fotografía que se montó vajilla elaborada por artistas de la 
provincia. 

A partir de esta estructura se definieron los recorridos, las locaciones y las jornadas 
de producción, garantizando una mirada integral sobre la identidad gastronómica de 
Río Negro. 
 
Por último, se decidió incorporar un capítulo dedicado a recetas de coctelería con 
identidad rionegrina, elaboradas con gin, vermut, whisky y bitter producidos en la 
provincia, y sumar contenidos sobre Río Colorado y sus colonias. 

Se adjuntan Anexos: 

● Anexo A: Definición de zonas productivas y selección de los productos 

● Anexo B y C: Selección de productos, cocineros y recetas por zona / Lista 

de recetas originales por Cocinero y producto asignado 

● Anexo D: Relevamiento de artistas textiles y ceramistas de la provincia  

● Anexo E: Plan de trabajo y de rodaje e itinerarios por región.  

 

 

https://docs.google.com/document/d/1Tj8OhAQm7M36Y-zN465XLlGw7RAksdkS/edit
https://docs.google.com/document/d/1lldlzhHQgtZgPOITx0R2pPM20TGm-bpwN096J8knnqE/edit?tab=t.0
https://docs.google.com/document/d/17aGLP5ywkJD3cGFbC8G8TXmI-rK8IOmxV_498PlZtvU/edit?tab=t.0
https://docs.google.com/document/d/1A4vcmSNnYp-Gj_mKxjHxLXfkGhmPIHVFyzdPfHXHJBE/edit?tab=t.0#heading=h.whtnqgdrdamh
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ÍNDICE DEL LIBRO 

La elaboración del índice fue una herramienta clave para organizar el trabajo de 
producción de contenido. Funcionó como la columna vertebral no solo del libro, sino 
de todo el Plan de Trabajo y permitió coordinar de manera ordenada los tiempos, las 
regiones, los productos y los cocineros de las distintas zonas de la provincia. También 
la escritura de todos los textos.  

La organización por regiones —Atlántica, Valles, Andina y Sur— permitió estructurar 
los contenidos siguiendo la lógica de esos viajes y de las producciones fotográficas 
de paisajes y actividades y también las recetas. Este criterio, que combina territorio y 
producto, se refleja con coherencia y continuidad en el recorrido del lector por las 
páginas del libro. 

Para cada zona se realizó un relevamiento actualizado de información histórica, 
productiva y comercial sobre los alimentos y bebidas trabajados, complementado con 
entrevistas y fuentes locales sobre las tradiciones, las costumbres y los saberes 
patrimoniales de cada lugar. 

El resultado es un material editorial completo y auténtico, que integra investigación, 
experiencia en territorio y producción audiovisual. El índice refleja ese enfoque: una 
mirada viva sobre la cocina rionegrina, contada a través de sus paisajes, sus 
ingredientes y las personas que los transforman. 

Las tareas comprendidas en estos ejes se desarrollaron en territorio y se ven 
reflejadas en el Libro de Recetas de la Matriz Productiva de Río Negro, que se adjunta 
en los formatos solicitados por el CFI junto a la entrega de este informe. 
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TEXTOS E INVESTIGACIÓN 

Para arribar a los textos que fueron incluidos en este libro existió una previa 
combinación de fuentes y documentación, además de un conocimiento del territorio y 
de momentos compartidos con quienes a diario se desempeñan en los distintos 
ámbitos productivos, desde la planificación, la investigación y la producción. 

Decenas de documentos fueron consultados y sirvieron como base para la 
verificación de datos e información dispersa y no sistematizada. En la producción 
primaria existen costumbres, saberes y estimaciones que requieren ser ajustados a 
un método que permita avanzar con precisión. 

Se mantuvo un intercambio con funcionarios —sobre todo de las áreas técnicas del 
Ministerio de Desarrollo Productivo de la provincia—, consultores del sector privado e 
historiadores que referenciaron los hitos más salientes del origen productivo y 
económico, tanto de los valles como del resto de las regiones. 

Todo contenido tuvo un anclaje histórico, con el propósito de poner en perspectiva el 
grado de evolución de las distintas regiones y, en parte, comprender los retos que 
debieron superar los pioneros, quienes, con herramientas rudimentarias y mucha 
tenacidad, generaron un entorno que facilitó el crecimiento de ciudades e industrias y 
forjó un determinado perfil cultural. 

Se consultaron estudios hidrográficos y datos sobre las cuencas de los ríos, y al 
mismo tiempo se analizaron documentos de organismos nacionales, como el INTA, 
para describir el origen de los suelos. 

Los enólogos de distintas bodegas aportaron precisiones sobre el entorno agrícola y 
las características del clima que definen el “terruño” rionegrino, mientras que los 
ganaderos fueron consultados sobre la forma de llevar adelante sus establecimientos 
en campos de secano, con indicadores de precipitaciones muy austeros. 

En cuanto a la fruticultura, esta ha ingresado en un proceso de alta tecnificación, no 
solo por la incorporación de herramientas digitales para la selección de los frutos, sino 
también por sus avances en biología y tratamientos de poscosecha. 

Cada párrafo estuvo precedido de múltiples lecturas que permitieron ir sintetizando 
los distintos procesos productivos, para arribar así, con la mayor precisión posible, a 
los hechos o situaciones históricas que resultaron determinantes en el desarrollo 
posterior de la provincia. 

Como se dijo más arriba, para este trabajo se convocó al periodista Fabricio González 
quien colaboró con todo su expertise. 

A medida que se avanzaba con la redacción, cada texto pasó por un proceso de 
edición y corrección. 

 

Anexo F: Textos completos del Libro de recetas de la matriz productiva de Río 
Negro 

 

https://docs.google.com/document/d/1-hxvmQPnGAxoSBBUjH4SqA97EKeCGCY7/edit?usp=sharing&ouid=117972812430131638438&rtpof=true&sd=true
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DISEÑO EDITORIAL Y CRITERIOS ESTÉTICOS 

El desarrollo del libro se abordó a través de una metodología estructurada en fases 
sucesivas, que permitieron ordenar los procesos de planificación, diseño, revisión y 
producción. 

En la fase de planificación –junto con el equipo de trabajo– se definieron los objetivos 
generales del libro, estableciendo estilo, público objetivo y propósito editorial. Se 
acordó un cronograma de trabajo con hitos y entregas parciales, y se organizó la 
recopilación de todos los materiales necesarios: textos, fotografías, recetas, 
información territorial, entre otros. Paralelamente, se desarrolló un proceso de 
investigación y análisis de referencias visuales y editoriales que sirvieron de 
inspiración. Este relevamiento incluyó libros similares, paletas de color acordes a la 
temática gastronómica y regional, así como tipografías que representaron el tono 
deseado. Con base en esta exploración, se definió un concepto visual general que 
fue el marco de referencia para todo el diseño editorial, a través de la construcción de 
moodboards y recopilación de elementos gráficos relevantes. Se definió el tamaño del 
libro: Libro abierto 38 x 24 cm y cerrado 19 x 24 cm. 

La fase de diseño comenzó con la creación del concepto visual, mediante el desarrollo 
de propuestas preliminares como mockups de portada y páginas interiores. Se 
planteó un estilo gráfico específico para el mapa de la matriz productiva y sus íconos, 
articulado con la identidad general del libro. En paralelo, se seleccionaron las 
tipografías principales para títulos, subtítulos y cuerpo de texto, definiendo también 
posibles estilos de acento o citas.  

Se estableció una paleta cromática representativa de la provincia de Río Negro y su 
matriz productiva, en sintonía con el concepto visual definido. A nivel estructural, se 
diseñó una retícula o grilla que permitió uniformar la disposición de contenidos en las 
páginas, definiendo márgenes, columnas y espacios destinados a imágenes.  

Cada región fue distinguida con un color específico que funcionó como sistema de 
navegación, permitiendo una lectura fluida y otorgando al lector una referencia visual 
inmediata. La grilla modular, diseñada para aportar orden y aire, garantizó la armonía 
entre textos, imágenes y elementos gráficos, mientras que la paleta cromática se 
inspiró directamente en los paisajes y productos de la provincia, reforzando el vínculo 
entre el contenido y su expresión visual. 

En cuanto a las tipografías, se seleccionaron familias legibles y jerarquizadas que 
aseguraron claridad en la lectura y una comunicación coherente a lo largo de toda la 
obra. La fotografía, por su parte, ocupó un lugar protagónico: los productos, los 
paisajes, los procesos y las recetas fueron registrados con un criterio estético que 
buscó resaltar tanto su belleza como su autenticidad. 

Además, se incorporaron mapas e íconos sectorizados que facilitaron la comprensión 
del recorrido territorial y productivo, sumando una capa de información visual que 
enriqueció la experiencia de lectura. En conjunto, estos criterios estéticos 
conformaron un lenguaje editorial que unió investigación, narrativa y arte, 
consolidando el carácter único del libro. 
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También se pensó una organización integral para las recetas y el orden en el que se 
presentarían en el libro final, siguiendo a las fotos y los textos sobre la actividad 
productiva. 

Para la portada, se desarrollaron distintas opciones que incluyeron tapa, contratapa y 
solapas, considerando la inclusión de elementos clave como título, imágenes, logo 
institucional y descripción general. Finalmente, se eligió una única fotografía que 
sintetiza la impronta de la naturaleza en Río Negro, con especial protagonismo del 
agua como elemento vital. La imagen elegida representa el cauce de un río y su 
recorrido desde la estepa hacia las zonas de cultivo, simbolizando el vínculo entre 
paisaje y producción. El diseño busca transmitir equilibrio y profundidad, destacando 
el papel del agua como origen de la vida y motor del trabajo humano que transforma 
el territorio. 

En cuanto al diseño interior, se elaboró un sistema gráfico para cada una de las 
secciones del libro: índice, recetas, portadas de capítulo, subportadas, páginas 
infográficas y textos ilustrados. Se aplicó un tratamiento fotográfico coherente que 
permitió integrar visualmente los distintos tipos de imagen, desde retratos hasta 
paisajes y detalles de productos. El mapa territorial fue diseñado específicamente 
para este libro, ubicando las zonas de producción en el territorio rionegrino y 
desarrollando íconos visuales representativos de cada tipo de producción. 

Una vez consolidado el sistema gráfico, se procedió al maquetado integral del libro 
en software especializado (como InDesign), importando los contenidos definitivos y 
aplicando las grillas, estilos tipográficos y colores definidos. 

La fase de revisión incluyó la elaboración de un prototipo, en formato digital o impreso, 
que fue sometido a evaluación interna para recibir devoluciones del equipo. A partir 
de ese feedback, se realizaron los ajustes necesarios tanto en diseño como en 
redacción y tratamiento de imágenes. Luego se hizo una revisión técnica del material, 
que incluyó control de ortografía, gramática, coherencia textual, ajuste de color y 
verificación de resolución de imágenes para impresión. 

Para la realización de este trabajo se convocó al Estudio Como Piña, conformado por 
los diseñadores Vanessa Cordero y Darío Masmut, quienes colaboraron en la 
creatividad y el diseño del libro. 

 

Anexos 

Anexo G: Familia de tipografías 

Anexo H: Mockup Boceto 

 

 

 

 

https://drive.google.com/drive/folders/1JFIZpUmGeqUM64HG2whgNCfENSTrEhAg
https://drive.google.com/drive/folders/1JFIZpUmGeqUM64HG2whgNCfENSTrEhAg
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RESULTADOS Y APORTES DEL PROYECTO 

El libro logra destacar la riqueza productiva y cultural de la provincia de Río Negro, 
ofreciendo una mirada amplia. Como resultado de todo este proceso, se consolidó 
una obra editorial lista para su publicación, concebida no solo como un libro de 
referencia, sino también como una herramienta estratégica que contribuirá a la 
construcción y proyección de la marca RÍO NEGRO, fortaleciendo su posicionamiento 
en el plano local, nacional e internacional. 

Resultados del proyecto 

● Mapeo de la diversidad productiva: identificación de las distintas regiones de 
Río Negro y sus especialidades productivas: 

 
○ Costa atlántica: pesca artesanal e industrial, cultivo de olivos, puertos 

propios. Ganadería, agricultura de precisión, frutos secos, cultivos bajo 
cubierta. 
 

○ Región Sur: ganadería ovina  
 

○ Valles (Alto Valle y Valle Medio): fruticultura de excelencia, horticultura, 
pasturas y cultivos extensivos. 

 

○ Zona Andina: acuicultura, fruta fina, chocolatería, cervezas artesanales, 
lúpulo, enebro. 

 

● Reconocimiento de las condiciones extremas y la resiliencia de los habitantes 
de Río Negro: en los textos se documentaron las dificultades climáticas 
(sequías, veranos e inviernos extremos) y cómo estas modelan la capacidad 
productiva y la personalidad resiliente de los rionegrinos. 
 

● Valor estratégico del agua y del río Negro: el río Negro y su recorrido dentro 
del territorio proporciona recursos hídricos únicos, garantizando riego y 
desarrollo de actividades agrícolas y frutihortícolas con alta competitividad. 
 

● Diversificación de la matriz productiva: incorporación de nuevas etapas de 
valor agregado: snacks, jugos, harinas, mermeladas, productos de cuarta y 
quinta gama. 

○ Expansión de la gastronomía regional como reflejo de identidad y de 
integración de cadenas productivas. 
 

● Consolidación de la infraestructura productiva y del capital humano: 
reconocimiento de la capacidad instalada en bovinos y ganadería, así como de 
los sistemas de riego, procesamiento y logística de la fruta. 
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Aportes del proyecto 

1. Visibilización del potencial productivo: 

 
○ El libro muestra cómo la combinación de clima, suelo, agua y capital 

humano, tradición e innovación genera una matriz agroproductiva única 
en Argentina. 
 

2. Fortalecimiento de la identidad regional: 
 

○ Resalta la diversidad cultural y gastronómica, reflejada en productos 
locales que trascienden las fronteras de la provincia. 
 

3. Base para políticas públicas y estrategias privadas: 
 

○ Identifica oportunidades de inversión, valor agregado y desarrollo 
sostenible, destacando la complementariedad entre agricultura, 
ganadería, pesca, turismo y energía. 
 

4. Promoción del desarrollo sostenible: 
 

○ Señala la necesidad de conectar productores con la industria y el 
consumidor final, orientando la oferta hacia mercados nacionales e 
internacionales. 
 

5. Reconocimiento de desafíos y oportunidades futuras: 
 

○ Plantea la importancia de superar la dependencia de la producción 
primaria fresca, avanzar en transformación y procesamiento, y 
mantener la competitividad frente a la globalización y los cambios 
climáticos. 
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CONCLUSIONES 

Río Negro es una provincia rica —tal como se describe en detalle en cada punto de 
este Informe Final—. Esta diversidad natural refleja también la historia, la resiliencia 
y la visión de quienes habitan la provincia. Río Negro creció enfrentando condiciones 
extremas: veranos intensos, inviernos bajo cero y sequías severas. Esa adversidad 
forjó una cultura de trabajo, compromiso y creatividad productiva, capaz de combinar 
tradición y modernidad. 

Hoy, la gran oportunidad está en el valor agregado. La fruticultura, históricamente 
columna vertebral, ya demuestra que es posible diversificar más allá del producto 
fresco: snacks, jugos naturales, harinas, mermeladas y bebidas, generando cadenas 
más sostenibles y conectadas con el consumidor. La ganadería, con un estatus 
sanitario destacado; la acuicultura; los ovinos; los frutos secos; la olivicultura y la 
horticultura también tienen un enorme potencial para sumarse a esta transformación. 

El desafío para Río Negro es claro: fortalecer las cadenas de valor, integrar lo público 
y lo privado, conectar al productor con la industria y el consumidor, y asegurar que la 
dispersión geográfica no sea un obstáculo sino una oportunidad de desarrollo 
equilibrado. La provincia ya cuenta con infraestructura, conocimiento y profesionales 
capacitados; ahora se trata de transformar esos recursos en crecimiento sostenible, 
diversificación y reconocimiento internacional. 

El proceso de elaboración de este libro permitió no sólo relevar la matriz productiva 
actual, sino también generar un registro visual y narrativo inédito, que quedará como 
patrimonio documental para las futuras generaciones. Las fotografías, los textos y las 
recetas conforman una obra que no busca únicamente describir productos, sino 
mostrar la profunda relación entre territorio, identidad y trabajo. En ese sentido, el 
proyecto deja un aporte intangible pero fundamental: fortalecer el orgullo provincial, 
consolidar una mirada compartida sobre el potencial agroproductivo y reconocer el rol 
de quienes sostienen diariamente estas actividades. 

Asimismo, el trabajo interdisciplinario entre productores, cocineros, investigadores, 
artistas y referentes institucionales demuestra que la articulación es el camino para 
construir estrategias de largo plazo. La experiencia de este proyecto confirma que, 
cuando se integran miradas diversas, la provincia puede narrarse desde un lugar más 
amplio, complejo y actualizado, capaz de reflejar tanto su historia como las 
innovaciones que marcarán su futuro. 

En definitiva, Río Negro es una tierra que llena el paladar y la memoria. Su matriz 
agroproductiva es reflejo de su gente, de su pasado y de un futuro que tiene la 
posibilidad de ser aún más sólido, innovador y valioso. Cada valle, cada estepa, cada 
costa y cada río cuentan la historia de un territorio que produce, transforma y proyecta. 
Este libro es, justamente, una declaración de esa identidad viva y en movimiento: una 
invitación a seguir construyendo una provincia que mira hacia adelante sin perder de 
vista la riqueza de sus raíces. De eso se trata este libro. 
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10. ENTREGA 

● PDF libro final 
● Anexos:  

○ Anexo A: Definición de zonas productivas y selección de los productos 
○ Anexo B y C: Selección de productos, cocineros y recetas por zona / 

Lista de recetas originales por Cocinero y producto asignado 

○ Anexo D: Relevamiento de artistas textiles y ceramistas de la provincia  

○ Anexo E: Plan de trabajo y de rodaje e itinerarios por región.  

○ Anexo F: Texto completo de Libro de recetas de la matriz productiva de 

Río Negro 

○ Anexo G: Familia de tipografías 

○ Anexo H: Mockup Boceto 

○ Consentimientos de uso de imagen y voz (entregado en Disco Duro). 

● Material fotográfico y audiovisual editado entregado en Disco Duro en el 
formato solicitado según CFI. 
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